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D A S  K L I M A P O R TA L  P R Ä S E N T I E R T   
V E G E TA R I S C H E  &  V E G A N E  L E B E N S M I T T E L  

B I O  R Ä U C H E R T O F U   



B I O - R Ä U C H E R T O F U  
M A N D E L - S E S A M  
 
TA I F U N  T O F U  -  A U S  D E U T S C H L A N D ,  I N  B I O Q U A L I TÄT.   

Die Firma „Taifun Tofu“ mit Sitz in Freiburg legt Wert auf Nachhaltigkeit.  
Das für die Tofuproduktion verwendete Soja ist gentechfrei und wird ausschliesslich 
biologisch angebaut. Es stammt aus Deutschland, Frankreich und Österreich.   

Taifun verfügt über eine grosse Auswahl an Naturtofus, Räuchertofus,  
mediterranem- oder orientalischem Tofu, Bratfilets, etc.  

 
Beim Testen verschiedener Produkte für das Klimaportal hat sich die Mandel-Sesam 
Variante als spezielle Gaumenfreude erwiesen:  

Mandel-Sesam (vegan) ist eine geräucherte Tofuvariante, die durch geröstete 
Mandeln und Sesam eine nussig-knackige Note erfährt. Dieser Tofu schmeckt nicht 
nur angebraten hervorragend - überraschend fein schmeckt er auch kalt,  
z.B. zu Brot oder im Salat.  
Ein echter Genuss!  

Durch die niedrige Räuchertemperatur im sogenannten Reiberauchverfahren ist die 
Rauchnote nur gering ausgeprägt, und wird als fein und aromatisch wahrgenommen.  

Transportweg:   7 von 10 Punkten 

Geschmack:      9 von 10 Punkten 

I.Z. 


